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Grappa di Moscato Gran Cuvée 

Dellavalle, Piemont 

 

 

Die Distilleria Dellavalle wurde 1983 wurde in Vigliano d’Asti, im Herzen des traditionellen 

piemontesischen Weinbaugebiets, durch Roberto Dellavalle gegründet. Die Trester werden 

nach traditioneller Methode getrennt in kleinen Brennblasen diskontinuierlich gebrannt. 

Dieses Verfahren gewährleistet eine sanfte Behandlung der Trester und damit das Erhalten 

der ursprünglichen Aromatik. Die Verfeinerung und die Lagerung erfolgt in Fässern aus 

Slowenischer Eiche und in Barriques aus französischer Eiche. 

 

Herkunft: Piemont. 

 

Rebsorten:  100% Moscato. 

 

Vinifikation: Lagerung für 24 Monate in 30 hl slowenischen Eichenholz- 

 fässern, daraufhin für 12 Monate im Barrique. 

 

Farbe: Gelb-braun glänzend. 

 

Bouquet: Würzig, mit Aromen nach getrocknetem Obst, Feigen und 

 Honig. 

 

Gaumen: Harmonisch, rund, mit feiner Süsse und langem würzigen 

 Abgang. 

 

Alkoholgehalt: 42% vol. 

 

Trinktemperatur: 16 - 20°C. 
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